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SZKOLENIE SKIEROWANE DO:
Zaktadow zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy:
dyrektoréw ztobkdéw, przedszkoli, szkét
podstawowych i ponadpodstawowych,
dietetykow, intendentow, kucharzy
zatrudnionych w w/w placéwkach,
wtascicieli firm cateringowych
wytwarzajgcych positki dla dzieci
i mtodziezy, pracownikow
wojewddzkich i powiatowych stacji

sanitarno-epidemiologicznych.

Zaktadow zywienia zbiorowego oséb
dorostych:
dyrektorow placéwek prowadzacych
zaktady zywienia zbiorowego oséb
dorostych (doméw pomocy spotecznej,
zaktaddw pielegnacyjno — opiekunczych,
uzdrowisk, sanatoriéw, szpitali,
Srodowiskowych doméw samopomocy,
domoéw seniora itp.), dietetykdw,
intendentdw, kucharzy zatrudnionych
w w/w placéwkach, witascicieli firm
cateringowych wytwarzajacych positki
dla oséb dorostych,

oraz:
pracownikéw organdw prowadzgcych
przedszkola i szkoty (urzedéw miast,
gmin, jednostek obstugujgcych placowki
oswiatowo-wychowawcze),
pracownikéw wojewddzkich
i powiatowych stacji sanitarno-
epidemiologicznych.

JAK OPRACOWAC | WDROZYC ODPOWIEDNIE

PROCEDURY, W TYM PROCEDURY HACCP
W ZWIAZKU Z PROFILAKTYKA ZAKAZEN WIRUSEM
SARS-COV-2 W POMIESZCZENIACH

ZYWNOSCIOWYCH. OD INSTRUKCJI DO KARTY
KONTROLI CZYLI ZASADY PROWADZENIA
SYSTEMU HACCP W ZAKtADZIE ZYWIENIA

ZBIOROWEGO

Zapraszamy Panstwa na szkolenie poswiecone zasadom i procedurom
(HACCP) obowigzujgcym we wszystkich placéwkach, instytucjach,
zaktadach zywienia zbiorowego, ktdre zajmujg sie przygotowaniem,
wydawaniem i sprzedawaniem positkdw dla dzieci, mifodziezy
i dorostych. To bardzo wazne szkolenie szczegdlnie w dobie
zachowania rezimu w przygotowaniu positkdw i ich wydawania
ze wzgledu na wirus COVID 19.

PROGRAM:

BLOK I:

Profilaktyka zakazen wirusem SARS-CoV-2 w  pomieszczeniach

zywnosciowych — jak opracowad i wdrozy¢ odpowiednie procedury, w tym

procedury HACCP:

1. Co to jest koronawirus i dlaczego nalezy traktowac go powaznie?

2. Wytyczne przeciwepidemiczne Giéwnego Inspektora Sanitarnego,
Ministra Zdrowia, Unii Europejskiej.

3. Przyktadowa procedura profilaktyki zakazen wirusem SARS-CoV-2
w pomieszczeniach zywnosciowych oraz postepowanie w przypadku
podejrzenia lub potwierdzenia zakazenia SARS CoV-2 u pracownika
pozostajgcego w kontakcie z zywnoscia.

BLOK II:

OD INSTRUKCJI DO KARTY KONTROLI czyli zasady prowadzenia systemu

HACCP w zaktadzie zywienia zbiorowego zgodnie z aktualnymi przepisami

prawnymi:

1. Nowe procedury planowania i przeprowadzania kontroli zaktadéw
zywienia zbiorowego przez sanepid.

2. Zmiany przepiséw higieniczno-sanitarnych dla zaktadéw zywienia
zbiorowego i ich wptyw na procedury i instrukcje w ramach
systemu HACCP.

3. Wytyczne Unii Europejskiej dot. mozliwosci elastycznego podejscia
do prowadzenia zapiséw w systemie HACCP. \ N

4. Dobre Praktyki GHP i GMP, procedury i instrukcje obowig
opracowania w ramach systemu HACCP. B

5. Zasady i etapy wdrazania systemu HACCP — aspekty praktyczne:
analizy zagrozen, wyznaczania punktéw kontrolnych i krytycznych
punktow kontrolnych, monitorowania wyznaczonych punktow
kontrolnych i krytycznych punktéw kontrolnych, ustalania limitow
krytycznych i dziatan korygujacych, weryfikowania systemu HACCP.

6. Zasady prowadzenia zapiséw wynikajgcych z systemu HACCP: jakie
zapisy musza by¢ prowadzone i z jakg czestotliwoscig.
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wieloletni pracownik Paristwowej
Inspekcji Sanitarnej odpowiedzialny

za czynnosci kontrolne, petnomocnik

systemu bezpieczeristwa zywnosci
w duzym zakfadzie wytwarzajgcym
zywnos¢ pochodzenia zwierzecego,
audytor systeméw zarzadzania,
w tym systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci. Autor
ksigzek: ,Jadtospisy dla dzieci
w wieku ztobkowym”, ,Jadtospisy
dla dzieci w wieku przedszkolnym”,
,Jadtospisy dla dzieci szkolnych”,
,Zywienie oséb dorostych,
ze szczegdlnym uwzglednieniem
zywienia osob starszych”, ,HACCP
w ztobku i przedszkolu”, ,,HACCP
w szkole”, ,HACCP dla zaktadow
zywienia zbiorowego”. Obecnie
Dyrektor Biura Zarzagdu w Spétce
medycznej.

Na szkoleniu uzyskasz odpowiedzi ha nastepujace pytania:

Z zakresu profilaktyki zakazen wirusem SARS-CoV-2 w pomieszczeniach

1.
2.

10.
11.

12.

13.

14.

zywnosciowych — jak opracowac i wdrozy¢ odpowiednie procedury,

w tym procedury HACCP:

W jaki sposdb przenosi sie zakazenie SARS CoV-2?

Zakres zmian w dokumentacji GHP, GMP i HACCP koniecznych do
wprowadzenia w zwigzku z zagrozeniem koronawirusem:
przyktadowe procedury w obszarze: mycie i dezynfekcja
powierzchni, mycie i dezynfekcja rak pracownikéw, higiena
pracownikdw, obrobka termiczna, dostawa  surowcow
i sktadnikéw, mycie i dezynfekcja naczyn stotowych.

Z zakresu Dobrej Praktyki Higienicznej, Dobrej Praktyki
Produkcyjnej i systemu HACCP:

Od czego zaleiy czestotliwosé kontroli w zaktadach zywienia
zbiorowego? Czy placowka ma wptyw na liczbe kontroli?

Jakie zmiany przepiséw prawnych w ostatnich latach dotyczg
zywienia dzieci i mfodziezy a jakie osdb dorostych?
Jakie procedury i instrukcje nalezy posiadaé w
opracowanego systemu HACCP?

Jakie formularze s najbardziej przydatne do dokonywania
wpiséw do dokumentac;ji?

Czy i jak czesto nalezy dokonywaé pomiaréw i zapiséw:
temperatury w urzadzeniach chtodzacych i mrozacych,
temperatury i wilgotnosci w magazynie suchym, z mycia
i dezynfekcji jaj, z mycia i dezynfekcji powierzchni, urzadzen,
sprzetow, z przyjecia dostaw?

Czy i jak mozna zmieni¢ dotychczasowe procedury, instrukcje,
formularze do wpiséw?

Czy w placéwkach zywienia zbiorowego nalezy przeprowadzaé
audyty? Kto moze uczestniczyé w audycie HACCP?

Jak dtugo nalezy przechowywa¢ dokumentacje systemu HACCP?
Jakie zasady higieniczne obowigzujg pracownikéw kuchni?

Na jakich etapach powinno sie wyznaczy¢ Krytyczne Punkty
Kontrolne?

Czy i jak diugo musze przechowywac etykiety produktéow
spozywczych?

Jakich dokumentéw nalezy oczekiwaé
produktéow spozywczych nieopakowanych,
przypadku zastepuje etykiete?

Czy rodzic, ktérego dziecko jest alergikiem moze
przygotowywaé sam positki w domu i przynosic je d owki
wylacznie do odgrzania. Czy taki rodzic moze zakup\ \
produkty, z ktorych poiniej placowka przygotowuje
Kto ponosi odpowiedzialnos¢ prawng jesli w placowce w takiej
sytuacji wystapi zatrucie pokarmowe.

Czy kazda dieta lecznicza i eliminacyjna musi miec przeliczong
wartos¢ odzywczg i spetnia¢ normy Zywienia.

ramach

od dostawcow
co w takim
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TERMIN SZKOLENIA:
15 grudnia 2020 r., godz. 9.30 — 15.00.

CENA:

299 zt netto/os.

UWAGA: W przypadku zgtoszenia uczestnika z tej samej instytucji
jednoczesnie na dwa szkolenia:

,0d receptury do jadtospisu. Zasady zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy zgodne z aktualnymi przepisami prawnymi, normami
Zywienia i zaleceniami zywieniowymi” 14 grudnia 2020 r. oraz

,Jak opracowac i wdrozy¢ odpowiednie procedury, w tym procedury
HACCP w zwiqzku z profilaktykq zakazern wirusem sars-cov-2
w pomieszczeniach zywnosciowych. Od instrukcji do karty kontroli
czyli zasady prowadzenia systemu HACCP w zakfadzie Zywienia
zbiorowego” 15 grudnia 2020 r.

Cena wynosi 269 zt netto/os za kazde szkolenie.

Udziat w szkoleniu zwolniony z VAT wprzypadku finansowania
szkolenia  zeSrodkéw  publicznych. Cena  zawiera: udziat
w profesjonalnym  szkoleniu on-line, materiaty szkoleniowe
przekazane w wers;ji elektronicznej, certyfikat ukoriczenia szkolenia,
mozliwos¢ konsultacji z trenerem.

ZGLOSZENIA:

Wypetniong karte zgtoszenia nalezy przesta¢ mailem na adres:
szkolenia.zg@frdl.org.pl, faksem lub poprzez formularz zgtoszenia na
www.zg.frdl.pl do 9 grudnia 2020 .

UWAGA: LICZBA MIEJSC OGRANICZONA!

DANE DO KONTAKTU:
Fundacja Rozwoju Demokracji Lokalnej im. Jerzego Regulskiego
NIP: 522-000-18-95

KONTAKT
Fundacja Rozwoju Demokracji Lokalnej Osrodek Regionalny w Zielonej Gérze
al. Niepodlegtosci 16/9, 65-048 Zielona Géra

tel. 68/453 22 09,fax: 68/419 90 97
szkolenia.zg@frdl.org.pl

Co to jest webinarium i jak bedziemy je realizowali?

e Szkolenie to bedzie realizowane w formie on-line.Udziat pozwoli zapoznaé sie z tematem prezentowanym na zywo przez
eksperta, zada¢ mu pytanie na czacie i porozmawiac z innymi uczestnikami.

e Nasze szkolenia on-line wyrdznia to, ze prowadzone s3 z najlepszymi trenerami i ekspertami, praktykami w temacie szkolenia,
ktorych znajg Panstwo ze szkolen stacjonarnych.

e Bedga Panstwo widzieli i styszeli trenera oraz wyswietlane przez niego materiaty, prezentacje, filmy instruktazowe, dokumenty.

e Zaréwno przed spotkaniem, jak i w jego trakcie mogg Parfistwo zadawa¢ pytania poprzez czat. Trener odpowiada na te pytania
na biezgco lub w drugiej czesci szkolenia w sesji pytan i odpowiedzi. N

e Platforma, na ktérej odbywa sie webinarium, jest dostepna bezposrednio przez przegladarke internetowa, np. Goo
lub inng. Potrzebny jest komputer z dostepem do Internetu. Przydatne moga by¢ rowniez stuchawki z mikrofone
chcieliby Panstwo zabierac gtos a liczba uczestnikédw na to pozwala. Kamera w komputerze nie jest konieczna.

e Po przestaniu karty zgtoszenia otrzymaja Panstwo na wskazany adres e-mail unikalny link do webinarium (wirtualnej sali
szkoleniowej). Wystarczy klikngé w ten link w konkretnym terminie i godzinie w ktérej planowane jest jego rozpoczecie.

e Korzystanie z naszych webinariéw jest bardzo proste. Jezeli po raz pierwszy korzystajg Panstwo z naszego webinarium
sugerujemy testowe pofaczenie we wskazanym przez nas terminie.

e Po spotkaniu otrzymajg Panstwo mailem elektroniczne materiaty szkoleniowe a certyfikat ukonczenia szkolenia zostanie
przestany, w zaleznosci od Panstwa preferencji, poczta lub mailem.Pfatnos¢ za szkolenie nastapi na podstawie faktury przestanej
po szkoleniu mailem.
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Dokonanie zgtoszenia na szkolenie jest rdwnoznaczne
z zapoznaniem sie izaakceptowaniem regulaminu
szkolen  Fundacji Rozwoju Demokracji Lokalnej
zamieszczonym na stronie Organizatora www.zg.frdl.pl
oraz zawartej w nim Polityce prywatnosci i ochrony
danych osobowych.

KARTA ZGtOSZENIA UCZESTNIKA:

Jak opracowac i wdrozy¢ odpowiednie procedury, w tym procedury HACCP w zwigzku
z profilaktykg zakazen wirusem sars-cov-2 w pomieszczeniach zywnosciowych.
Od instrukcji do karty kontroli czyli zasady prowadzenia systemu HACCP w zakifadzie
zywienia zbiorowego (zajecia on-line)

15 grudnia 2020 r.

Nazwa i adres nabywcy
(dane do faktury)

Nazwa i adres odbiorcy

NIP Telefon

1. Imie i nazwisko uczestnika,

stanowisko,

E-MAIL i TEL. DO KONTAKTU
2. Imie i nazwisko uczestnika,

stanowisko,

E-MAIL i TEL. DO KONTAKTU
Oswiadczam, ze szkolenie dla ww. pracownikéw jest ksztatceniem zawodowym finansowanym w TAKO NIEO
catosci lub co najmniej 70% ze srodkéw publicznych (prosze zaznaczy¢ wiasciwe)
Prosze o certyfikat w formie: Papierowej [

Elektronicznej [0 € Mail.......ccoovevieveieeiiieieeeeceeeeeeeee e

UWAGA Liczba miejsc ograniczona. O udziale w szkoleniu decyduje kolejno$¢ zgtoszen. Zgtoszenie na szkolenie musi zostaé
potwierdzone przestaniem do Os$rodka karty zgtoszenia na mail: szkolenia.zg@frdl.org.pl lub fax 68/419 90 97 lub przez strone

www.zg.frdl.pl. Brak pisemnej rezygnacji ze szkolenia najpdZniej na trzy dni robocze przed terminem bedzie réwnoznaczny
z obcigzeniem Panstwa naleznoscig za to szkolenie niezaleznie od przyczyny rezygnacji. Ptatnos¢ nalezy uregulowac pri

szkoleniu (na przelewie prosimy poda¢ nazwe szkolenia).

Podpis osoby upowaznionej
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